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Josef Eberl GmbH - Backerei, Konditorel - Kocheler Str. 10 - 83673 Bichl

KLEINGEBACK - INF O [oiizmn

NR. | Brotname/ 1 Rohstoffe Inhalts-u. Aller- Preis
Bezeichnung BE/q Zusatzstoffe | gene
Weizenmehl; Spuren
1 Semmel_n . 25 | Hefe, Malzbackmittel, vonEi/ |0,28 €
Weizenkleingebéck gr |Meersdz keine Milch
Weizenmehl, Spuren
2 Br_ezen ] . 25 | Malzbackmittel, Hefe, keine von Ei/ | 0,50 €
Weizenkleingeback gr | Meersdlz, Planzenfett Milch
3 |Formgeback: ot spuren
Mohn-,Sesamsemmeln 25 | Meersaz Keine vonEi/ |040¢€
Laugenstangerl,Laugensemmeln, | gr Milch
Hérndl,Salzstangerl,Partygebéck
Weizenkleingeback
H Weizenmehl, Roggenmehl, Sauerteig,
4 Mau rerl_alberl 25 | Malzbackmittel, Meersalz, Hefe keine Spuren | 0,40 €
Weizenkleingebéack gr | Kimmel, bzw. Koriander von Ei/
Milch
: Weizenschrot, Roggenschrot, Gerste,
5 KornSpItZ 27 | Weizenmehl, Maisschrot, Gewiirze Keine Soja 055 €
Mehrkornsemmel gr | Rostmalz,Sojaschrot, Leinsamen, '
Malzbackmittel, Meersalz, Hefe
80 % dunkles Roggenmehl, 1,80 €
6 Roggen_Stangen 25 |20% dunkles Weizenmehl, Keine
Roggenmischbrot gr | Natursauerteig, Meersalz, Hefe,
H Weizenmehl, Pflanzendl,
7 Kr_UStI . . 25 | Meersaz, Hefe, Malz Molke Mi_lch-u.
Weizenkleingeback gr Sojalecithin iof(apm' 0,55 €
ukte
dunkles Weizenmehl, Haferflocken,
8 dOpp Haferkornsemmel 27 | Roggenvollkornschrot, Natursauerteig, keine 0,55¢€
Mehrkornsemmel gr | Leinsamen, Hefe, Meersz,
Malzbackmittel
H Weizenmehl, Sojavollwertschrot,
9 SOJhasemmeInI 27 | Hefe, Malzbackmittel, Meersalz keine |sia |osse
Mehrwertsemme gr
Weizenvollkornmehl, Weizen- Spuren
10 VOI I korn_semmeln ) 30 | mehl, Natursauerteig, Butterschmalz, keine von 0,55¢€
100 % Weizenvollkorngebéck | gr |Hefe Milch
Mal zbackmittel, Meersalz
_ Weizenmehl, Wasser, Spuren
1115 Kornsemmel 27 | Roggenvollkornschrot, keine von 055¢€
Mehrkornsemmel gr | Sonnenblumenkerne, Haferflocken, Ei/
L einsamen,Sojaschrot, Natursauerteig, Milch
A Milch-
12 Kaseusemmeln’ 25 | Weizenmehl, Hefe, Malzbackmittel, keine Produkt | 0,55 €
Kéaselaugenstanger| | gr |Meersaz, echter geriebener Emmentaler Spuren | 1,15€
Weizenkleingeback von&i
A Weizenmehl, Leinsamen, Sonnen-
13 | Erdnusskdrnersemmeln blumenkerne, Erthuses Ungessizon, ceine |micr |osse
Malzschrot, Kirbiskerne, Jodsalz, produkte
Roggenvollkornschrot, L upinenschrot,
Weizensauerteig, Roggenmehl, Hafer-
flocken, Hirsemehl, Molke, Backmittel,
Traubenzucker, Hefe
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Josef Eberl GmbH - Backerei, Konditorel - Kocheler Str. 10 - 83673 Bichl

Nr. | Bezeichnung 1 BE/ | Rohstoffe Inhalts-u. [ Aller-
gr Zusatzstoffe | gene
P H Dinkelmehl, Dinkelvollkornmehl,
14| Reine Dinkelsemmeln |, | Ginfioden Moz, Hefo Keine |Milch |os5€

gr Buttermilch, Sonnenblumenkerne, produkte
Kartoffelflocken, Roggenmehl

H Roggenvolkornmehl, Weizenvollkorn-
15 Fltnesssemmeln 305 [ Mehl, Kartoffelflocken, Joghurt, Sonnen- | K ejn e Milch- 10,55 €
gr Blumenkerne, Jodsalz, karamellisierte produkte

Cornflakes, Sauerteig, Haferkleie,
Backmittel , Hefe

16 |Mehrkorn - spezial- |, | (GiGcus Somaimen. - |ieine |soa  |sd0e
Mehrkorn-l\/lehrwertgebéck gr kerne, Sojavollwertschrot, Meersalz, Sesam
Malzbackmittel
17[Ciabatta |, |V e |
italienisches Weizengeback |gr
_Di Dinkelvollkorn, Hanf geschélt u.
18 Hanf Dlnk6|semme|n 27 gemahlen, Backmittel keine Gluten, [055€

Mehrkorn-Mehrwertsemmel |gr | Seuerteig, Malzschrot, Sojaschrot,, Soja
Dekor: Mohn u. Sonnenblumenkerne

Weizeneiweil3, Jodsalz, Gewlirz

: 65 % Weizenmehl, 35 % Maismehl,
19 Malssemmeln 27 Sauerteig, Leinsamen, Backmittel, keine Sesam 0,55 €
Mehrkornsemmel gr | Gewirze, Jodsalz,
Dekor: Sesam, Kirbiskerne
: dunkles Roggenmehl, dunkles
20 VInSChg_auer 25 Weizenmehl, Natursauerteig, Meersalz, 0,55¢€
Roggenm|schbrot gr WeizeneiweiB, Hefe, Koriander, Kimmel | i a i e
21 reine . 25 100 % Rogggznmehl, 0,55€
Roggenvinschgauer |gr | Naursaerteig, Meersalz keine
nur Donnerstags
Weizenmehl, Haferschrot, Roggenmehl,
22 Quarkmehrkornsemmel 25 Sojaschrot, Pflanzenfett, Jodsalz., Hefe keine Milch- ] 0,55 €
gr Gersten-Weizen-Roggenmalz, Leinsaat, produkte

Sonnenblumenkerne, Quark, Backmittel

Bitte beachten Sie:

Wir verwenden reinen selbstgeziichteten Natursauerteig

» Getreide aus kontrolliertem, bayrischen Anbau auf eigener
Muhle frisch gemahlen

keine Konservierungsstoffe

bestes Malz aus sonnengereifter Gerste

keine industriellen Teiglinge

aulRerdem backen wir immer wieder neue Spezialitaten

- Fragen Sie nach Neuigkeiten! -

YV VYV

Bichl, Kocheler Str. 10, Tel. 08857/8107 Fax: 08857/9687
E-Mail: backerei-eberl @t-online.de Internet: www. baeckerei-eberl.de

Filialen: Neukauf Benediktbeuern, Tel. 08857/69320
Markthalle Penzberg, Friedrich-Ebert-Str. 9 - Tel. 08856/8034247
Backshop Penzberg, Sindelsdorfer Str. 25a - Tel. 08856/9019812




